
Landesseminar KiBiWo 2010 
Workshop Rose Schaaf 
 

 

Schneebällchen 

 

Zutaten: 

1 hellen Wiener Boden (400 g) 

60 g Amarettini 

75 g Zucker  

evtl. Zimt oder Kakao oder Lebkuchengewürz 

75 g Kirschsaft oder frischgepresster Orangensaft 

Puderzucker (2 Esslöffel) 

evtl. Kokosstreusel 

 

1) Die Amarettini in einer Frischhaltetüte mit einem Nudelholz / 

Glasflasche zerkleinern 

2) Den Wiener Boden in einer Schüssel zerbröseln und mit den 

Amarettini vermischen 

3) Zucker, Gewürze und Saft verrühren, bis sich der Zucker 

vollständig aufgelöst hat 

4) Aus dem Teig kleine Kugeln formen (kneten) 

5) In Puderzucker wälzen 

6) Evtl. befeuchten und in Kokosstreusel wälzen 

 

 


